
 CABAÑA SUMUQUE

MENU

Aperitivos

Carpaccio de Res  
Lomito, Alcaparras, Mostaza, queso 
Parmesano y Limón.

Ceviche de Surubí 
Surubí cocido en Limón acompañado de 
Camote y Choclo.

Calamares Fritos  
Calamares con porción de papas al hilo y 
salsa Marinara o Tártara.

Cocktail de Langostinos 
Del océano con sabor a Salsa Golf

Langostinos al ajillo  
Langostinos salteados en mantequilla, 
ajo y  vino blanco,      
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Ensaladas

Ensalada César
Escarola con croutones, salsa césar y 
queso parmesano.

Ensalada Chef  
Escarola, jamón, mozzarella, tomate y 
huevo.

Ensalada Caribeña
Variedad de lechugas, pollo, nachos, 
vinagretta  miel mostaza y limón 

Ensalada César con Calamares 
Escarola con crutones, queso Parmesno, 
salsa César y Calamares fritos

Ensalada de Salmon 
Una fresca y deliciosa ensalada 
acompañada por láminas de salmón 
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Carnes de Res
Lomito a la Pimienta 
Medallones de Lomito Grilled con 3 
Pimientas.

Lomito al Champignon 
Medallones de Lomito Grilled con salda 
de Champignones.

Lomito Montado  
Lomito de res con huevo al plato

Bife de Chorizo 
Corte especial  de Lomo de Res.

Lomito a la Paila  
Lomito con chorellana, huevo y papas 
chips

Lomito Grilled 
Lomito a la plancha
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Filet Chateubriand 
Lomito grueso, con una rodaja de limón y 
mantequilla c/perejil

T-Bone   
Corte especial Ingles de Lomo y Lomito

RibeyeSteak  
Corte especial Ingles de Chuleta de Res
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Aves 

Pollo Grilled   
Suprema de Pollo a la plancha.

Chicharrón de Pollo  
Porciones  de Pollo fritos, acompañado 
de arroz y papas fritas 
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Pato Dorado ½ 
½ Pato Dorado acompañado con arroz 
chino, ensalada de palmito,
Yuca y Plátano frito 

Pato Dorado Entero  
Pato Entero Dorado acompañado con 
arroz chino, ensalada de palmito, 
Yuca y Plátano frito 

Medallones de Cerdo a la Campagnola 
Lomo de cerdo con espinacas orgánicas 
y mozzarella con salsa  de Champignon.

Lomo de cerdo a la Dijon 
Lomo de cerdo Grilled con salsa de 
crema Dijon  
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Cerdos
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Pescado
Surubí a la Roquefort 
A la plancha con salsa blanca y roquefort

Surubí al Grill con Limón y Ajo  
Con mantequilla saborizada de ajo y 
limón

Surubí al Thermidor
Surubí gratinado con queso criollo y 
Champignon en salsa Rosemary

Filete de Sea Bass  
Grilled estilo thai con salsa soya y ajo. 

Trucha Grilled  (Limón y Ajo) o con 
Salsa  
Con aceite de oliva y limón o con salsa al 
Verdeo

Trucha con Alcaparras 
Acompañado con Papas Dauphine y 06
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Salmon al Horno Country o Grilled 
 Acompañado con Julianas de Legumbre 
y Arroz o Puré 

Salmón con Salsa de Mariscos  
Filete de Salmón con salsa de Mariscos

Pastas

FettucineAlfredo
Pasta con salsa Alfredo con hongos y 
jamón

Fettucine Country 
Con pollo grillado rebosado con 
pimentones rostizados y champiñones
 en crema de cilantro y Tabasco.

Spaghetti a la Mario 
Spaghetti con Langostinos Salteados, 
Tocino Crocante, Cebolla, 
Pimentón y Vino Blanco.
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Lingüini a la Pescatore 
Mixturas de Mariscos en salsa 
Pomodoro y Leche de Coco.

GÑOCCHIS CON SALSA A ELECCION
BOLOGÑESA, POMODORO, ROQUEFORT
A LOS 4 QUESO
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Postres

Flan casero    
    
Helados a elección (Dos sabores) 
          
Cheese Cake de Mora   
         
Ensalada de Frutas   
          
Almendrado    
          
Crepes Suzette (Flambeados con 
Cognac acompañado con  helado de 
vainilla)
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Inf|usiones

Cafés

Gaseosas y Aguas

Hidratante y Energizantes

Jugos de Frutas

Cerveza

Aperitivos

Whisky y Cognac 

Vinos Blancos y tintos Nacionales e 
Importados

Champagne


